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— ohne Kompromisse —

Unser Einkauf.

Beim Einkaufen unserer Zutaten folgen wir einem klaren Prinzip:

Wir nehmen nur das Beste. Fiir unsere Speisen brauchen wir frische Qualitat

auf gleichbleibend hohem Niveav. Deshalb kaufen wir bei Lieferanten,

auf die wir uns Tag fiir Tag verlassen konnen.

Langjdhrige Beziehungen zu verldsslichen und nachhaitig wirtschaftenden

Partnern garantieren unsere Versorgung zu allen Zeiten. Gleichzeitig sichern

wir damit den dsterreichischen Wirtschaftsstandort und schonen unsere

Umwelt dank kurzer Transportwege.

Unsere Einkaufsorinziien im Uberblick

75 9% aller Lebensmittel aus Osterreich

< 100 % Rindfleisch, Kalbfleisch, Schweinefleisch und Hihnerfleisch

von dsterreichischen Bauern

oder

sogar in BI0-Qualitdt

< Mindestens 50 % aller Zutaten in BIO-Quali at

~/ i i -Giitesiegel fiir nachhaltigen Fischfang

< Zuchtfische mi -Gitesiegel fU ige Fi ht

is aus FAIRTRADE-Anbau -

 Paimdl: Verwenden wir nur i dtten, ich-ni I
vermeiden Idsst. Dann ausschlieBti i =Giitesi i -

nachhaltigen Anbau




Unser frisches Hihnerfleisch liefert uns unter anderem BIO-Bauer
Bernhard Schmerldaib-aus St-Peter bei Reichenfels-in-Kdrnten:

Beispiele fiir unsere regionalen Partnerbetriebe

Unser frisches Gemiise wichst vor allem im Marchfeld, z. B. im
Familienbetrieb Schneider's in GroB-Enzersdorf (NO).

Unsere saftigen BI0-Apfel liefern uns die ,Von Herzen Biobauern”
aus der Steiermark.

Unsere BI0-Erddpfel gedeihen z. B. im Lossboden des Weinviertels
auf dem BioHof der Familie Niedermayer.

Unsere Milchprodukte beziehen wir von dsterreichischen Molkereien
wie NGM (NO), Berglandmilch in Wels (00), von SalzburgMilch und

von Kdrntnermilch.

Unser ausgewdhites Wurzelgemiise kaufen wir beim BiO-Bauern
Robert tutz aus Gumprechtsfeldenin Niederdsterreich:

Voll viel Osterreich



— wie daheim —

So kochen wir.

wer fiir Kinder und Jugendliche kocht, trigt eine ganz besondere

Verantwortung. Darum ist uns fiir unsere jiingsten Gdste auch nur das

eisen, die den hohen Anspriichen der

_Prinzini i en Teller unserer

——schmeckt:

ir orientieren uns s d issenschaft

(OGE - Osterreichische Gesellschaft fur Erndhrung), beachten die

Erndhrungspyramide und die AGES-Empfehlungen ,Richtig essen von

Anfang an”.

Ohne Wenn und Aber

Beim Kochen vertrauen wir auf bewdhrtes und seriéses Handwerk.

Ganz klassisch setzen wir tdglich Suppe auf, geben dem Braten ausreichend

it i i uns im Haus. Auch unsere SaucenundFonds |
i - mit.vi i i ort. Und wir sind -

ispe

Und sonst?

Alles in der richtigen PortionsgroBe

fir das jeweilige Alter der Kids.

Dann is(s)t es richtig gut.




Wir kochen tdglich frisch

v am liebsten in BIO

ohne Geschmacksverstdrker

< ohneKor ervierung

ohne Farbstoffe
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ohne dentechnisch manipulierte
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/ und wiirzen kindgerecht.




— mit Brief und Siegel —

Keine Speise verldsst unsere Kiiche, bevor sie von geschulten Teams

verkostet und genau kontrolliert wurde. Die Qualitdtssicherung bei

[ iel friiher. Beim Einkauf und unseren

i -Audits. Bei ' ird j in unserer Kiiche -
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gelegte Kontrollpldne und die intensive Schulung aller Mitarbeiterinnen
~ sichern die hohe Qualitdt bei GOURMET. Wir orientierenunsdabeian—— |

den hochsten internationalen Anforderungen, die weit Gber das

gesetzlich Vorgeschriebene hinausgehen. Das Herz dieser Vorreiter-

Rolle ist unser hauseigenes Qualitdtssicherungs-Team.

Dass wir klimaschonend kochen, versteht sich fiir uns von selbst.

Aber auch sonst handeln wir nach dem Prinzip der Nachhaltigkeit.

i Unter-

reich ins

Expertinnen priifen, um unsere Erfolge zu belegen.
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1SO 22000 FESC: Internationaler Standard zur Gewdhrleistung

o

der Lebensmittelsicherheit

o SO 22000 Internationaler Standard fir Managementsy

zur Lebensmittelsicherheit

N 50001 Eneragienorm: Standard fiir optima os Energiemanagement

o |FS: International Food Safety Standard inklusive HACCP

(lickenlose Gefahrenanalyse)

o 0GE-Zertifikat fiir ndahrstoffoptimierte Menilinien

o Bl0-Zertifikat der Austria Bio Garantie (bereits seit 19971)
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o Lizenzpartner von FAIRTRADE

o klimaaktiv-Projektpartner des Umweltministeriu
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o Partner von united against waste
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6MS GOURMET GmbH Kind
Oberlaaer StraBe 298, A-1230 Wien ' n. e r
Standort St. Pélten: ZdarskystraBe 3, A-3106 St. Pélten Kl d e r
Tel.: +43 (0)50 876, Fax: DW 5510, info(@ gourmet.at, www.gourmet.at n
Vertrieh Deutschland: Brienner StraBe 23, D-80333 Miinchen °
Kundenservice Deutschland: +49 (0)800 876 5001 s | n d
FN 104525p, Handelsgericht Wien ¢
blog.gourmet.at @ www.fb.com/gourmet.at

@ www.pinterest.at/gmsgourmet/ gourmetkids_at

www.gourmet=kids.at
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